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(Ж естян ая , стеклянная и деревянная 
_____________________ тара)_____________________

Г О С Т  В -1506— 42

Взамен
О С Т  Н К П П  508

Пищ евая про- 
м ы ш ленность Н12

Настоящий стандарт распространяется на расфасовку, упа­
ковку и маркировку консервной и плодоовощной продукции: 
мясных, рыбных, овощных, фруктовых и молочных консервов, 
томатопродуктов, варенья, фруктово-ягодных пюре и повидло, 
желе, соков, сиропов, экстрактов, сульфитированных плодов, 
рыбных презервов, маринадов, солений и квашеной капусты, 
расфасованных в жестяную, стеклянную или деревянную тару.

А. Ж Е С Т Я Н А Я  Т А Р А

1. Жестяные банки должны быть изготовлены в соответ­
ствии с действующим стандартом на жестяные банки.

2. Банки должны быть герметичны.
П р и м е ч а н и е .  Герметичность банок не обязательна д л я  презер­

вов. м олочны х не стерилизуем ы х, а такж е для  сухих м олочн ы х кон­
сервов; при этом течь  не допускается.

3. По внешнему виду не допускаются банки:
а) с резкими помятостями, имеющими острые изгибы 

жести,
б) с выступающими из-под фальцев резиновыми кольцами 

или пастой,
в) с ржавчиной и незалуженными черными пятнами,
г) с «птичками» (деформация донышек и крышек в виде 

уголков у бортика), выступающими выше бортика банки, а так­
же имеющими нарушение целости полуды на изгибах жести,

д) с заусенцами и зазубринами по фальцам, в количестве 
более двух по окружности каждого фальца,

е) с хлопающими концами.
4. При условии герметичности допускаются банки:
а) с помятостями, не имеющими острых изгибов жести,
б) с многогранной деформацией корпуса, получающейся 

при вакууме банок емкостью 3,5 и 7 кг,
в) с заусенцами и зазубринами по фальцам в количестве 

не более двух по окружности каждого фальца,
г) с незначительным повреждением лака на лакированных 

и литографированных банках,
Внесен Народным комисса­
риатом мясной и м олочной  

промы ш ленности С С С Р

У твер ж ден  Всесоюзным 
Комитетом  Стандартов 

6/V 1942 г.

С рок введения 
15/V 1942 г.
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ГОСТ В -1506-42 Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощной продукции

д) с аккуратной подпайкой фальцев донышка и крышки,
е) с лроиайкой фальцев донышка и крышки крупной фасон­

ной и цилиндрической тары, а также мелкой фасонной тары,
ж) с «птичками», не нарушающими целость полуды на 

изгибах жести,
з) с побежалостями в виде цветных пятен,
и) с незначительными наплывами припоя по шву.

П р и м е ч а н и е .  Банки с резкой помятостью , ржавчиной и с х л о ­
пающими концами, но без нарушения герметичности, допускаю тся 
к реализации в течение не свыше 6 мее. после обнаружения дефекта.

5. В случае оклейки банок этикетками, последние должны 
быть чистыми, целыми и аккуратно покрывать корпус банки.

П р и м е ч а н и е .  Д л я  крупной тары допускаю тся этикетки сокра- 
щенного формата, не покрывающие всего корпуса.

6. Для -презервов, варенья, джема и желе допускаются 
банки с двумя боковыми паянными швами.

7. Вес нетто должен соответствовать указанному на эти­
кетке.

Допускаются отклонения от указанного на этикетке веса 
нетто для всех консервов и презервов, расфасованных в банки 
емкостью до 1 кг + 3%  и в банки емкостью более 1 кг + 2 % .

П р и м е ч а н и е .  Д л я  консервов «М я с о  туш ен ое» и рыбных в 
собственном с о к у  отклонение в весе нетто, независимо от емкости 
банок, допускается ± 2 % .

8. Этикетная надпись должна содержать:
а) наименование наркомата, главка и завода,
б) название консервов,
в) сорт,
г) вес нетто,
д) марку главка,

е) номер ГОСТа на данный продукт.
П р и м е ч а н и я :

1. Допускается обозначение сорта консервов на этикетке ири по­
мощи каучукового штампа.

2. Д опускается на производстве однократная аккуратная пере­
штамповка на этикетке веса нетто и сорта.

9. На этикетке для консервов «Ветчина-Москва», килек, 
рольмопсов, анчоусов, рыбных маринадов, сгущенных молоч­
ных консервов с сахаром, сухих молочных консервов, кроме 
вышеизложенного содержания, должно быть указано: «Хра­
нить в сухом прохладном месте», а для сгущенных стернли-
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Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощной продукции

зованных молочных консервов и консервов,, имеющих желе,— 
«Хранить в сухом прохладном месте, но не на морозе».

10. На донышках и крышках банок должны быть выштам- 
пованы следующие знаки:

а) индекс наркомата,
б) присвоенный заводу номер,
в) год изготовления консервов,
г) порядковый номер смены,
д) число месяца изготовления,
е) условное обозначение месяца изготовления, например: 

январь—А; февраль—Б и т. д.,
ж) ассортиментный номер.
11. Для консервов в литографированных, байках на крыш­

ках выштамповывается порядковый номер смены, число и 
месяц изготовления.

На корпусе литографированных банок должно быть обо­
значено:

а) наименование наркомата, главка и завода,
б) марка главка,
в) название консервов,
г) сорт,
д) вес нетто,
е) год изготовления.

Б. СТЕКЛЯННАЯ ТАРА

12. Стеклянная тара должна быть изготовлена в соответ­
ствии со стандартами на стеклянную консервную тару.

Внешний вид стеклянной тары, не охваченной 
действующими стандартами

13. Внешний вид стеклянной тары, на которую нет обще­
союзных стандартов, должен отвечать следующим требова­
ниям:

а) стекло должно быть чистое, не должно иметь вну­
тренних и поверхностных пузырей, заусенцев и щербин,

б) банки не должны иметь острых грубых швов и ска­
лывающихся углов (все углы должны быть гладкими),

Bi) корпус должен быть гладким, без выпуклостей и 
вдавленностей,

г) банки должны иметь равномерную толщину стенок, 
без утончений (продутосги) и без значительных утолщений 
(заливов) у дна.
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Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощ ной  продукции

Допускаются незначительные складки, волнистость.
Допускается с-*лслс с цветными оттенками,
14. Крышки для стеклянных банок изготовляются из бе­

лой, белой лакированной или черной лакированной жести, при 
этом крышки из черной жести должны быть покрыты эмалью 
или лаком (с внутренней стороны обязательно пищевыми) 
с двух сторон.

Лак и эмаль должны быть прочными, термоустойчивыми 
и покрывать крышку сплошным слоем.

Допускаются крышки с частичными повреждениями лака 
ши эмали в виде легких царапин с внешней стороны крышки, 
но без ржавчины, а также потертости в местах обжима 
крышек.

Поверхности крышек должны быть слегка вогнутыми 
внутрь.

15. Корончатые крышки для бутылок должны быть изго­
товлены из белой, белой лакированной или черной лакирован­
ной жести, при этом крышки из черной жести должны быть 
покрыты с двух сторон эмалью или лаком (с внутренней сто­
роны обязательно пищевыми).

Крышки должны быть без ржавчины.
16. Под корончатыми крышками должны быть уложены 

уплотняющие прокладки в виде колец, покрывающих всю 
стеклянную поверхность горлышка бутылки.

Поверхности прокладок должны быть ровные и гладкие, 
без отверстий и трещин.

17. При укупорке стеклотары корковой пробкой горлышко 
бутылок заливается смолкой или на него' надевается цветной 
вискозный колпачок.

Смолка на бутылях и бутылках, укупоренных пробками или 
жестяными крышками, должна быть распределена равномер­
ным слоем по пробке или крышке и горлу тары; не должна 
отставать, иметь трещин и других повреждений и должна 
обеспечить герметичность укупорки.

Под пробку для 3- и 15-литровых бутылей должна быть 
подложена пергаментная, подпергаментная бумага или целло­
фан.

18. В случае оклейки тары этикетками, последние должны 
быть чистые, целые, плотно прилегать к поверхности.

Допускается нанесение этикетной надписи непосредственно 
на стекло путем печатания.

19. В крупную стеклянную тару расфасовывается следую­
щая продукция:
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Стр. 5

Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощной продукции ГОСТ В -1506-4в

а) в 3-литровы-е баллоны—маринады овощные и фрук­
товые, компоты, фруктовые соусы, салаты, кетчуп, сгущен­
ное молоко с сахаром,

б) в 15-литровые баллоны — томат-пюре, маринады 
овощные и фруктовые, фруктовое пюре стерилизованное 
и нестерилизованное, овощные и фруктовые соки, фрукто­
вые сиропы и экстракты, сгущенное молоко с сахаром.
20. Вес нетто должен соответствовать указанному на 

этикетке.
Допускаются отклонения от веса нетто, указанного на эти­

кетке продукции:, расфасованной в стеклянные банки, бутылки 
и стаканы+ 3%  и расфасованной в баллоны+2% .

21. Этикетная надпись должна содержать те же пункты, 
что и для консервов в жестяной таре с добавлением на обо­
роте этикетки (при помощи каучукового штампа или компо­
стера) года, месяца, числа и смены выработки.

22. При нанесении этикетных надписей путем печатания 
на стекле обозначения года, месяца, числа и смены наносятся 
путем печатания.

В. ДЕРЕВЯННАЯ ТАРА

23. Бочки, барабаны и ящики должны быть изготовлены 
в соответствии с действующими стандартами на эти виды 
деревянной тары.

24. Бочки и барабаны должны быть без повреждений и по­
ломки, с полным количеством обручей на бочках и поясков 
на фанерных барабанах, чистые, без следов старой маркировки. 
Бочки не должны давать течи.

25. Ящики должны быть без повреждений, чистые, без 
следов старой маркировки.

П р и м е ч а н и е .  Независимо от породы дерева, все бочки д л я  
молочных консервов с внутренней стороны долж ны  быть парафиниро­
ваны или эмалированы.

26. Для расфасовки продукции в деревянную тару уста­
навливается следующая емкость последней для:

П о в и д л о .............................................не более 100 л
Варенья .....................................................» » 100 »
Джема .  » » 100 »
Фруктового п ю р е ..............................» » 150 »
Томат-пасты и томат-пюре . . . »  » 250 »
Овощных солений и квашений . . » » 200 »
Овощных м а р и н а д о в .................... » » 100 »
П о д в а р о к .......................................... » » 150 »

19 Мясо н мясопродукты 289
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ГОСТ В-1506-42 Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощной продукции

М о ло ч н ы х  консервов . . б о л е е 120 л
С аранов  .............................  . » 100 »
Э к с т р а к т о в ............................. » 100 »
Спиртовы х с о ш в  . . . . » » 300 »
Сульф идированны х (плодов iI я го д  . » » 200 »

27. Допускается отклонение в весе нетто, указанном в 
маркировке, не более+2%.

28. На верхнем днище бочки или боковой поверхности 
барабана, на головке или на одной из боковин ящика прочной 
краской должно быть обозначено:

а) наименование наркомата, главка и номер завода,
б) название продукта,
в) сорт,
г) вес: брутто, тара, нетто (кроме ящиков со штучным 

товаром),
д) порядковый номер бочки или барабана,
е) дата выработки или номер партии, или варки,
ж) номер ГОСТа на данный продукт.

П р и м е ч а н и я :

1. Д ата выработки на бочках со сгущ енны м  м олоком  и на лю бой
таре с сухим молоком  не ставится.

2. На верхних днищ ах бочек с продукцией, м огущ ей дать течь,
при помощи трафарета долж н о  бы ть нанесено: «О саж ивать  обр уч и !».

У П А К О В К А  К О Н С Е Р В О В  В Я Щ И К И

29. Жестяные банки должны быть уложены в ящики так, 
чтобы исключалась возможность перемещения их внутри 
ящика во время транспортирования.

30. Консервы в стеклянных банках, бутылках и стаканах
упаковываются следующим образом: банки, бутылки и ста­
каны должны быть разделены друг от друга тонкими тесо­
выми, фанерными или картонными перегородками, образую­
щими клетки, или переложены бумагой, стружками, или обер­
нуты бумагой, или уложены в картонные футляры с таким 
расчетом, чтобы обеспечить сохранность стеклотары при транс­
портировке и хранении.

31. Ящик должен быть хорошо забит и обтянут вокруг 
головок железной проволокой или саргой, или обит полосками 
жести.

32. На одной из торцовых или боковых сторон ящика 
прочной краской должно быть обозначено:

а) наименование наркомата, главка и номер завода,
б) название консервов,
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Расфасовка, упаковка и маркировка консервной 
и плодоовощной продукции ГОСТ В-1506 -42

в) сорт,
г ) количество банок  или б у ты ло к  и ном ер банок  или 

ем к ость  о тд ельн о й  б уты лк и ,
д )  ном ер  партии и ли  варки.

П р и м е ч а н и е .  В м есто нанесения трафарета краской доп уск ается
наклейка бумаж ной или картонной этикетки с указанными выше обо ­
значениями.

33. Н а одн ой  из бок ов ы х  сторон  д о л ж н о  бы ть обозн ачено : 
«Х р а н и ть  в с у х о м  пр охлад н ом  м есте ».

Н а  ящ иках с  ры бны ми презервами (кильки , анчоусы , р о л ь ­
м опс и ры бны е м аринады ) д о л ж н о  б ы ть  обозначено*: «Х р а н и т ь  
в сухом  пом ещ ении при тем пературе не в ы ш е + 2 °С  и 
не ниж е— 5 °С ».

Н а ящ иках со  сгущ енн ы м и  и сухим и м олочны м и кон сер ­
вами д о л ж н о  бы ть обозн ачен о : «Х р а н и ть  в су х о м  пр охлад н ом  
м есте », а с о  сгущ енн ы м и  стерилизованны ми м олочн ы м и  кон ­
сервами и консервами, имею щ ими ж еле ,— «Х р а н и ть  в су х о м  
п р охладном  м есте, но  не на м о р о зе ».

34. Д л я  консервов  в стеклянны х банках и буты лк ах , кром е
то го , указы вается  на кры ш ке ящ ика: «В ер х , остор ож н о ,
с т е к л о » .
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